Granatapfel-Mocktail mit OCCIN und Rosmarin

100 ml Granatapfelsaft
40 ml OCCIN
12 Limette
250-400 ml Sprudelwasser
frischer Rosmarin
zerstoBenes Eis
frische Granatapfelkerne und Limettenscheiben als Deko

Zubereitung
Limette auspressen und den Saft zusammen mit dem OCCIN, dem Granatapfelsaft und
2 Zweigen frischen Rosmarin in einen Cocktail- Shaker geben und krdéftig schitteln.

Glaser bis zu 1/3 mit zerstoRenem Eis fillen und ein paar frische Granatapfelkerne dazugeben.

Mit dem OCCIN-Granatapfel-Gemisch aufgieRen und den Rosmarin ebenfalls in die Gldser geben.
Mit Sprudelwasser auffillen und mit einer Limettenscheibe servieren.
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